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f\\Q/f'\ Scouts

Recette —Sauce au fromage (6 pers.)

3 c. atable de beurre

3 c. atable de farine ou veloutine
1 tasse de lait

1 Ib de fromage rapé

1 c. a thé de moutarde seche

Dans un chaudron, faire fondre le beurre. Retirez du feu , ajoutez farine et
moutarde. Remettre au feu, ajoutez le lait et le fromage. Faire cuire jusqu'a ce
que le fromage soit fondu. Servir sur pates au choix( macaroni).



